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七園料理長の特別コース
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澤田 和彦
松茸特別会席コース

お一人様 ￥15,000

2022年10月20日（木）～11月30日（水）迄

前日までの完全予約制（ディナー）

プレミアムチケットでお支払い可

松茸特別会席コース

※料金はすべて消費税、サービス料が含まれております。使用するお米は国産米です。

※予約特典 30名様先着で「松茸酒（一合）」付き

さらに乾杯は「ヒュ－イットビール」で！
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前菜 いが栗 銀杏 カボス釜焼き松茸お浸し

椀物 土瓶蒸し 鱧 海老 松茸 銀杏 人参

造里 本鮪 魳昆布〆 平目 烏賊 あしらい

煮物 蕪蒸し 茸入り松茸餡 山葵

焼物 松茸炭火焼き 酢橘 ポン酢

強肴 和牛ロースと松茸のすき焼き小鍋

揚物 松茸天婦羅 塩 レモン 天出汁

食事 松茸炊込み土鍋ご飯 赤出汁 香の物

水物 果物盛り合わせ

ご予約特典（先着30名様まで）

乾杯 ヒュ－イットビール（330ｍｌ）

食中酒 松茸酒（一合）


