
ホテルヒューイット甲子園
１Ｆ ポモドーロ

￥1,800
ランチ 大人

平日限定
レディースチケット

10名様まで利用可 / 9月末まで有効

¥2,200 ▶

ホテルヒューイット甲子園
１Ｆ ポモドーロ

￥2,800¥3,250 ▶
ディナー 大人

平日限定
レディースチケット

10名様まで利用可 / 9月末まで有効

• 筑前煮 • さつま芋レモン煮 • かぼちゃ煮 • おくらとろろ
• ひじき煮 • 梅春雨 • さつま揚げ • 小松菜ナムル

前菜

• 生ハム＆サラミ • 鴨のスモーク • カポナータ • カプレーゼ • 野菜ジュレ
• スモークサーモン • 鶏むね肉の胡麻ソース • グラスに入った冷製料理
• 冷製コーンスープ • 冷製パンプキンスープ • ガスパチョ＆ベビーリーフ

冷製料理

• バケットサンド（スクランブル、ベーコン）
• ソフトフランスサンド（鴨スモークor鯵南蛮漬け、サニー、マヨネーズ）
• ミニバーガー（ハンバーグ、トマト、サニー、ケチャップ、マスタード、ウスター）
• ５種類日替わりパン＆惣菜パン • グリッシーニ

サンドイッチ
＆パン

• サニーレタス • 根菜スライス • コーン • レッドキャベツ酢漬け
• ミニトマト • ブロッコリー • コールスロー • カイワレ • 人参ラペ
• 水菜 • ポテトサラダ • ミックスビーンズ

サラダバー

• 和風野菜 • 胡麻 • 青じそ • シーザードレッシング

• クルトン • ベーコングリッツ • ガーリックチップ • コルニッション
• オニオンフライ • カクテルオニオン 
• オリーブ • ケッパー • バルサミコ • オリーブ油

コンディ
メント

• 揚物盛り合わせ • ソーセージとじゃが芋のソテー • 鶏と野菜のチリソース
• 豚と野菜の蒸し物を豆鼓ソースで • ハンバーグのチーズ焼き  • ポテトグラタン
• オムレツ（トマト・クリーム・ミート） • グリーンカレーの煮込み  • 塩焼きそば  
• 魚のパン粉焼きをトマトソースで • 小龍包または焼売 • 本日のパスタ 

温製料理

• 黒カレー • コーンスープ • 味噌汁 • 日本そばその他

• ７種類日替わりケーキ • ３種類のグラスデザート • フルーツ＆カクテルフルーツ
• ソフトクリーム　• パフェコーナー（ソフトクリーム・コーンフレーク・冷凍フルーツ）
• 白玉団子 • ジュース • コーヒー • 健康ドリンク • ソフトドリンク等

ディナーMENUは「塩焼きそば」が「牛ステーキ」に変更となります。

デザート

平日限定ランチ・レディース
チケット利用日 

 
大人 2,200 ▶ ¥1,800

平日限定ディナー・レディース
チケット利用日

 
大人 3,250 ▶ ¥2,800

スイーツブッフェ
9.20（日）

 
大人 ▶ ¥2,300

イベントカレンダー

日 月 火 水 木 金 土
9月 September

   1 2 3 4 5 
 6 7 8 9 10 11 12 
 13 14 15 16 17 18 19 
 20 21 22 23 24 25 26 
 27 28 29 30

¥2,200

11：30～14：30（L.O.14：00）
ランチ

大　人

小学生

幼　児
（4歳～小学生未満） ¥650

¥1,000

¥3,250

17：30～21：00（L.O.20：00）
ディナー

¥650

¥1,650

※料金にはサービス料・消費税が含まれております　※画像はすべてイメージです　※1名様から可
※仕入れ状況によりメニュー内容を一部変更する場合がございます
※ソーシャル・ディスタンスの観点より、席の調整やご利用時間の2部制のご案内をする場合がございます

※新型コロナウィルス（COVID-19）感染拡大防止に向けた取り組みの一環で予告なく中断する場合がございます。
　週単位で開催状況をホテル・ホームページでご案内いたします  

スニーズガード（飛沫防止ガード）設置

HEWITT BREEZE
ヒューイット・ブリーゼ Vol.16 2方向で換気

をしています
座席に間隔

を置いています
お客様に消毒

をお願いしています
スタッフのマスク着用
を義務化しています

当店はウィルス対策を実施しております

2020 7/15 Wed

~9/30 Wed

BUFFET NEWS

フルブッフェ with スニーズガード9/30（水）まで
期間限定販売！

アフターコロナ（新しい生活様式）に寄り添った
ブッフェの考え方を取り入れ、安心・安全に
過ごしていただくスタイルを提案いたします。

安心・安全にお迎えするために

平日限定レディースチケット利用日期間中のプレミアムクーポンでの
お支払いは通常料金となります

入口付近 マスク着用の感染症専任スタッフがご案内いたします。

席案内 テーブル配置は感染症専任スタッフが対応いたします。

キッチン 調理従事者はマスク・手袋着用し衛生管理点検表をもとに
安全衛生の徹底を図ります。

料理卓 料理の差し替え担当者はマスクと手袋着用し取り換えいたします。

料理卓 料理用のトングは一定時間で全て交換いたします。

CORE’s New Style Buffetとは

お客様をお迎えするためのスタッフの取り組み

HWT_pomodoro_A1pos_buffetnews_2008


