
お盆企画

中国料理食べ放題

パフォーマンスメニュー：真鯛のお造りチャイニーズスタイル、北京ダックのカービング

点心：海老蒸し餃子、七種の具材入り羅臼昆布風味の焼売、フカヒレ蒸し餃子

前菜：窯焼きチャ－シュウ、くらげの冷製、チィニーズピクルス

スープ：蟹とフカヒレのスープ、チャイニーズコーンスープ

焼き点心・揚げもの：海老入り焼き餃子、エビのサクサク天婦羅、春巻、焼小籠包

海鮮：海鮮のあっさり塩味炒め、エビのマンゴーマヨネーズソース、エビのチリソース、イカの甘辛ソース

イカのトーチ炒め、エビの甘酢炒め、ホタテのクリーム煮、ホタテの湯引き香り醤油かけ、白身魚のネギ生姜蒸し

牛・鶏・豚：牛肉とピーマンの細切り炒め、牛肉のオイスターソース炒め、黒酢の酢豚、豚肩ロースのトーチ蒸し、

鶏とカシューナッツの甘辛炒め、鶏の唐揚げ

豆腐：麻婆豆腐、蒸し野菜のオイスターソース、冬瓜の蒸物卵白あんかけ、八宝菜

麺・飯：五目炒飯、天津飯、葱入り汁そば

デザート：揚げ胡麻団子、杏仁豆腐、マンゴープリン、タピオカ入りココナッツミルク

全41種類

ディナー

18：30）

パフォーマンスタイム

真鯛のお造り 19：00

ワゴンサービス

北京ダックカービング 19：30

焼き小籠包 19：00~19：30


