
極上の肉を堪能する七園の鉄板焼
20:30（L.O.）

ホテルヒューイット甲子園の
総料理長・シェフが選んだ黒毛和牛

オプション:
シータイガーをオマール海老に変更
合計 ￥18,000

特別な時間を過ごす

●前菜三種盛り合わせ
●鮑（90ｇ）のしゃぶしゃぶ
●特選黒毛和牛サーロイン（80ｇ）の鉄板焼
　焼き野菜（シェフが季節の野菜を選り好み）

●ガーリックライスまたは特選牛丼
　赤出汁　香の物
●季節のフルーツ＆アイスクリーム
　コーヒーまたは紅茶

啓翁コース
け い お う

●前菜五種盛り合わせ

●鮑とシータイガーの鉄板焼　ブイヤベース風

●特選黒毛和牛A5フィレ（50ｇ）・サーロイン（50ｇ）の食べ比べ
　焼き野菜（シェフが季節の野菜を選り好み）

●ガーリックライスまたは洋風鯛茶漬け
　赤出汁　香の物

●デザート
　コーヒーまたは紅茶

お一人様 ¥15,000

お一人様 ¥8,000 ディナー
ランチ

● 黒毛和牛A5サーロイン（70g）に変更
● 黒毛和牛A5フィレ（70g）に変更

合計 ￥9,400
合計 ￥10,500

● 黒毛和牛A5サーロイン（100g）に変更
● 黒毛和牛A5フィレ（100g）に変更

合計 ￥10,700
合計 ￥12,300

● 黒毛和牛A5サーロイン（150g）に変更
● 黒毛和牛A5フィレ（150g）に変更

合計 ￥12,800
合計 ￥15,200

option
オプション

※ご予算に合せてステーキのグレードとグラムアップが楽しめるコースです

10/1～12/18までの期間中に雅コースお召し
上がりのお客様、先着50名様にいずれか１本
プレゼントいたします。（無くなり次第終了）

ヒューイット
オリジナルソース  プレゼント

2026. 10.1 - 12.18

※2026年12月19日（土）～12月25日（金）はクリスマスコースのみ。
　2026年12月28日（月）を除く。

※2026年12月29日（火）・30日（水）のディナーコースは
　限定メニュー（楊貴妃・鈴蘭・雅のみ）。
　12月31日（木）のディナーはお正月メニューに変わります。

動画はこちら

●秋の前菜五種盛り合わせ

●鱧と松茸の包み焼き　土瓶蒸し風

●イセエビの鉄板焼　柿のソース

●鮮魚の炙り焼と鮑の鉄板焼
　黒胡椒風味のおろしだれ

●特選黒毛和牛サーロイン（80ｇ）と松茸の鉄板焼
　八丁味噌風味のソース

●松茸ご飯　イセ椀　香の物

●ホテル特製デザート
　コーヒーまたは紅茶

饗宴
～松茸と黒毛和牛～

●前菜五種盛り合わせ

●旬魚の鉄板焼　サラダ仕立て
　和風焦がしバターのソース

●特選黒毛和牛フィレ（100ｇ）
　またはサーロイン（120ｇ）の鉄板焼
　焼き野菜（シェフが季節の野菜を選り好み）

●ガーリックライスまたはトマト天津飯
　赤出汁　香の物

●季節のフルーツ＆アイスクリーム
　コーヒーまたは紅茶

お一人様 ¥12,000

お一人様 ¥18,000

期間限定
10月1日～10月31日




