
兵庫五国の食材と自家製和スイーツがうれしい

造り2種　季節の前菜4種
ローストビーフ三色ピーマン　煮物
ふぐと野菜の天麩羅　天出汁
ちらし寿司　春の吸い物
はんなりスイーツ:
カステラ　プリン　わらび餅　
菓子　果物色々

【 1 段 】
【 2 段 】
【揚 物】
【食事】
【甘 味】

二段弁当「舞姫」
お一人様 ¥4,500 ディナー

ランチ

1日20食
限定

新鮮素材と旬を楽しむ華やかなメニュー

葛豆腐　兵庫の小松菜お浸し等季節の前菜
造里本日の鮮魚2種　季節の煮物
握り寿司6貫　赤出汁
ふぐと野菜の天麩羅3種　天出汁
和牛ロース鍋　野菜一式
自家製羊羹　果物2種

【 1 段 】
【 2 段 】
【 3 段 】
【揚 物】
【強肴】
【水物】

三段御膳「乙姫」
お一人様 ¥5,500 ディナー

ランチ

1日20食
限定

五感で味わい、旬を食する

葛豆腐　美味ジュレ
季節の真丈　大根
本日の鮮魚3種　あしらい一式
長芋　竹の子　信田巻き　人参
鰆西京焼き　昆布佃煮　茗荷
若さぎと野菜の天麩羅3種　天出汁
季節の炊き込み御飯　赤出汁　香の物
果物盛り合わせ

【先 付】
【椀 物】
【造 里】
【煮 物】
【焼 物】
【揚 物】
【食事】
【水物】

会席コース「桃」
お一人様 ¥6,500 ディナー

ランチ

プレミアムチケットご利用可

プライベートカウンター
（鉄板焼・個室）のご案内

P r i v a t e  T E P P A N Y A K I  C o u n t e r ※最大5名様

ご接待やお祝いのスペースにおすすめです

ご予約・お問い合わせは下記電話番号よりお願いいたします

前菜3種盛り合わせ
シータイガー（天然海老）
鉄板焼 アメリケーヌソース
蝦夷鮑の鉄板焼　
茸のクリームソース
七園サラダ

【 前 菜 】
【 魚 料 理 】

【 サ ラ ダ 】

特選黒毛和牛A5フィレ（50g）・
サーロイン（50g）
計100ｇの食べ比べ
ガーリックライスまたは
白御飯　赤出汁　香の物
七園デザート　
コーヒーまたは紅茶

【 メ イ ン 】

【 食 事 】

【デザート】

最上級でもてなす

オプション: シータイガーをオマール海老に変更　合計 ￥15,000

本日の折衷前菜3種盛り合わせ
本日のお造里3種盛り合わせ
春色のポタージュ
オマール海老の鉄板焼
七園サラダ
特選黒毛和牛A5フィレ肉（ 100g）
フォアグラロッシーニ風
焼き野菜3種
ガーリックライス 
フカヒレ餡かけ
香の物　赤出汁
七園デザート
コーヒーまたは紅茶

【 前 菜 】
【 造 里 】
【 ス ープ 】
【 魚 料 理 】
【 サ ラ ダ 】
【 メ イ ン 】

【 食 事 】

【デザート】

2日前まで
要予約

1日10食
限定

七園の鉄板焼

※前日 16:00 までに予約がない場合、一部クローズする場合がございます　※料金にはサービス料・消費税が含まれております　
※仕入れ状況によりメニュー内容を一部変更する場合がございます　※画像はすべてイメージです

特別な時間を過ごす

ホテルヒューイット甲子園の総料理長・シェフが選んだ黒毛和牛 極上の肉、厳選素材の鉄板料理を堪能する

● 黒毛和牛A5サーロイン（70g）に変更
● 黒毛和牛A5フィレ（70g）に変更
● 黒毛和牛A5サーロイン（100g）に変更
● 黒毛和牛A5フィレ（100g）に変更
● 黒毛和牛A5サーロイン（150g）に変更
● 黒毛和牛A5フィレ（150g）に変更

合計 ￥8,000
合計 ￥9,000
合計 ￥8,600
合計 ￥9,600
合計 ￥9,400
合計 ￥10,800

option
オプション

前菜3種盛り合わせ
蝦夷鮑（90g）の鉄板焼
茸のクリームソース
黒毛和牛サーロイン（70g）
七園サラダ

【 前 菜 】
【 メ イ ン 】

ガーリックライスまたは
白御飯　赤出汁　香の物
七園デザート
コーヒーまたは紅茶

【 食 事 】

【デザート】

※ご予算に合わせてステーキのグレードとグラムアップが楽しめるコースです

前菜3種盛り合わせ
春色のポタージュ
淡路牛ステーキ（80g）
焼き野菜3種

【 前 菜 】
【 ス ープ 】
【 メ イ ン 】

ガーリックライス　赤出汁
七園デザート　
コーヒーまたは紅茶

【 食 事 】
【デザート】

前菜3種盛り合わせ
本日の一品料理
旬魚のポワレ
本日のソース
七園サラダ

【 前 菜 】
【 一 品 】
【 魚 料 理 】

【 サ ラ ダ 】

特選黒毛和牛フィレ（100g）または
特選黒毛和牛ロース（120g）
ガーリックライスまたは
白御飯　赤出汁　香の物
七園デザート　
コーヒーまたは紅茶

【 メ イ ン 】

【 食 事 】

【デザート】

日本料理 季節の素材を生かした旬彩美味をご堪能 プレミアムチケットご利用可

ご予約・お問い合わせ

Tel.0798-45-3150
ランチ

平日
土・日・祝日

11:30～15:30（14:30L.O.）
11:00～15:30（14:30L.O.）

ディナー
平日

土・日・祝日
18:00～21:00（20:00L.O.）
17:00～21:00（20:00L.O.）

ワンドリンクサービス!
LINEの「友だち追加」からご登録してください

友だち特典

※料金にはサービス料・消費税が含まれております ※画像はすべてイメージです ※仕入れ状況によりメニュー内容を一部変更する場合がございます

蟹の千枚蕪巻き
季節の真丈　大根
本日の鮮魚3種　あしらい一式
鰤大根　青味
金目鯛幽庵焼　昆布佃煮　茗荷
饅頭蟹餡かけ
和牛ロース豆乳小鍋　野菜一式
① 握り寿司3貫　② 炊き込みご飯　③ 白御飯
赤出汁　香の物　
果物盛り合わせ

【先 付】
【椀 物】
【造 里】
【煮 物】
【焼 物】
【合 肴】
【強肴】
【食事】

【水物】

四季を感じる、特別なひととき

会席コース「菫」
お一人様 ¥8,500 ディナー

ランチ

どちらか選べます！

1月限定メニュー

七園和食料理長 澤田が催す
カウンター席限定で寿司と天麩羅を
毎週金曜日の夜に、その日限りの
ネタで一品、一品、仕上げて
提供いたします。
今宵はどんな肴をあてに飲もうかと
ワクワクしながらお越しください。

一夜限りの寿司・天麩羅カウンター・ディナー

毎週金曜日のお愉しみ
今宵は長芋の鯛蒸し煮に焼茄のジュレで
漁港直送鮮魚を3種選んで引き、盛り込みます
旬野菜から高級食材まで1品ずつ揚げて　
塩もいろいろで
旬ネタを握り・炙り・巻きで８貫 追加もご用意
果物ゼリー掛け

【 先 付 】
【 造 里 】
【天麩羅】

【 寿 司 】
【 水 物 】

とある日のお品書き・・・

※仕入れ状況と料理長の閃きで変更する場合がございます
※特別な記載がない限り国産米を使用

【 予約制 】
18:00～21:00（L.O.20:00）

毎週金曜日
のみ開催

厳選食材の美味しさを堪能する贅沢メニュー

季節の前菜盛り合わせ
季節の真丈　清水仕立て
本日の鮮魚4種　あしらい一式
竹の子　蛸　蕪　人参　青味
甘鯛西京焼　ローストビーフ　白髪葱　山葵
鱈の味噌鍋　野菜一式
① 握り寿司4貫　② おまかせ御飯　
赤出汁　漬物　　
果物盛り合わせ

【前 菜】
【椀 物】
【造 里】
【煮 物】
【焼 物】
【強肴】
【食事】

【水物】

会席コース「料理長おまかせ」
お一人様 ¥10,500 ディナー

ランチ 雅コース
ワンランク上の特選黒毛和牛と海鮮の両方を楽しむ
み や び

お一人様 ¥12,500 ディナー
ランチ

関山コース
高級食材で美食を楽しむ和洋折衷コース

か ん ざ ん

お一人様 ¥18,000 ディナー
ランチ

紅華コース
黒毛和牛と海鮮の両方を楽しむ

こ う か

お一人様 ¥10,500 ディナー
ランチ

お一人様 ¥6,500 ディナー
ランチ啓翁コース

鮑と黒毛和牛のコース
け い お う

お一人様 ¥4,500 ランチ明星コース
淡路島の食材をメインとした地産地消鉄板焼ランチ！

みょうじょう

1日10食
限定

前日まで
要予約

どちらか選べます！

お一人様

¥12,000灘五郷飲み比べセット 日本一の酒どころ灘五郷の西宮郷より厳選した
日本酒3種を飲み比べ。和食とともにどうぞ！お一人様 ¥1,800

レストラン個室料のご案内
個室をご利用される場合、

お一人様 ￥100 頂戴しております

す み れ

ま い ひ め

お と ひ め

も も
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