
◆中国銘々盛り冷菜
◆蟹とフカヒレのスープ
◆網油の五目巻き上げ
◆本日の3種点心プレート
◆本日の温野菜
◆有頭えびの宮保・乾焼のチリソース蒸しパン添え
◆浅利とからし菜オリーブオイル漬けのチャーハン
◆本日の冷たいデザートと温かいデザート

※中国料理は２名様よりご注文可能です

楊貴妃コース
マダムに嬉しい「美・chinois-シノワ」

ディナーお一人様 ¥6,500

よ う き ひ

◆中国銘々盛り冷菜
◆アンチエイジングフカヒレ入り広東蒸しスープ
◆北京ダックロール
◆イセエビと春雨の葱生姜蒸し香り醬油
◆黒毛和牛ウチモモ肉の黒酢ソース
◆浅利とからし菜オリーブオイル漬けのチャーハン
◆本日の冷たいデザートと温かいデザート

鴻園コース
五感で味わう宴の席の王道中国料理

ディナーお一人様 ¥8,500

こ う え ん

中国料理 素材選びとバランス重視、美と健康と色彩が嬉しいコース プレミアムチケットご利用可

◆真鯛の刺身チャイニーズスタイル
◆窯焼きチャーシュウ入り中国冷菜

◆フカヒレ
（オイスターソース煮込み・根菜と干し貝柱入り広東蒸しスープ）

◆蝦夷鮑 （姿葱生姜蒸し香り醬油かけ・肝ソース炒め）

◆イセエビ/半身 （チリソース・マヨネーズソース・春雨炒め）

◆黒毛和牛 （オイスターソース炒め・トーチ炒め・黒胡椒炒め）

◆蟹肉とレタス炒飯
◆本日の冷たいデザートと温かいデザート

鳳凰コース
至福のコースをあなたらしく

ディナーお一人様 ¥10,500

ほ う お う

※フカヒレ・蝦夷鮑・イセエビ・黒毛和牛のお好きなお味付を
グループ様でお選びください

前日まで
要予約

※料金には消費税が含まれております。 ※メニューに特別な記載がない限り、国産米を使用しております。 ※仕入れ状況によりメニュー内容を一部変更する場合がございます。 ※画像はすべてイメージです。


