
二段弁当「姫箱」
お一人様 ¥4,000

葛豆腐　辛子蓮根　玉子焼き　
大豆煮　膾　鰯梅煮
造里: 本日の鮮魚2種　煮物: 季節の煮物
河豚の柚庵焼き　はじかみ
河豚と野菜の天婦羅　薬味　天出汁
和牛ロースの出汁鍋
炊き込み御飯　赤出汁　香の物
アイスクリーム

【 1 段 】

【 2 段 】
【 焼 物 】
【 揚 物 】
【 強 肴 】
【 食 事 】
【 水 物 】

※料金にはサービス料・消費税が含まれております。 ※メニューに特別な記載がない限り、国産米を使用しております。 ※仕入れ状況によりメニュー内容を一部変更する場合がございます。 ※画像はすべてイメージです。

日本料理 走り・旬・名残の食材で季節の訪れを体感できる瞬間 ランチ

「なまら」とは北海道の方言で
「すごく」「非常に」等の意味で
使われ、11種類の海鮮ネタを
使用したすごい海鮮丼として
命名しました。新料理長澤田
がプロデュースする「なまら
海鮮丼」を是非！

なまら海鮮丼 ¥2,500
新和食料理長 澤田がプロデュースする海鮮丼

• 季節の和え物
• なまら海鮮丼
　（白身魚・鮪・蛸・烏賊・帆立・ホッケ・
　イクラ・明太子・甘エビ・数の子・玉子）
• 函館かごめ昆布の味噌汁
• 甘味

オーストラリア産 ロース（80g）ステーキ　もやし炒め　しし唐　
ステーキソース　サラダ　漬物　赤出汁　白御飯

ステーキ御膳 ¥2,000
柔らかくて旨味たっぷり！

新商品 三段御膳「乙姫」
お一人様 ¥5,000

葛豆腐　辛子蓮根　玉子焼き　
大豆煮　膾　鰯梅煮
造里: 本日の鮮魚2種　
煮物: 季節の煮物
握り寿司６貫　赤出汁
和牛ロースの出汁鍋
河豚と野菜の天婦羅
果物

【 1 段 】

【 2 段 】

【 3 段 】
【 強 肴 】
【 揚 物 】
【 水 物 】

※お寿司の内容は仕入れ状況により予告なく変更になる場合がございます

1日10食限
定

日本料理おすすめランチ_2112

予約制
前日

16:00まで




