
ご予約・お問い合わせ

Tel.0798-45-3150
ランチ

平日
土・日・祝日

11:30～15:30（14:30L.O.）
11:00～15:30（14:30L.O.）

ディナー
平日

土・日・祝日
18:00～21:00（20:00L.O.）
17:00～21:00（20:00L.O.）

※料金にはサービス料・消費税が含まれております　※画像はすべてイメージです
※仕入れ状況によりメニュー内容を一部変更する場合がございます

※新型コロナウイルス（COVID-19）感染拡大防止に向けた取り組みの一環で予告なく中断する場合がございます
※緊急事態宣言および蔓延防止による要請で時短営業および休止になる場合がございます。また、アルコール提供時間を変更および提供自粛する場合がございます
※週単位で開催状況をホテル・ホームページでご案内いたします

HPからレストランの
ご予約ができます

ホテルヒューイット甲子園 検索

※料金にはサービス料・消費税が含まれております（一部商品除く）。　※飲酒運転禁止にご協力ください。お車でお越しのお客様は飲酒をご遠慮ください。　
※旬の食材を使用しておりますので、都合により内容を一部変更させていただく場合がございます。　※ホテル内（一部を除く）は禁煙でございます。

HPからレストランのご予約ができます

ホテルヒューイット甲子園 検索

【アミューズ】
【オードブル】

【 パ ン 】
【 魚 料 理 】

【 お 口直し 】
【 肉 料 理 】

【 デ ザート 】

食前のお愉しみ: 雲丹のマドレーヌ
トマトに詰めた海の幸のタルタル
冷製スープ仕立て
ランプフィッシュキャビア添え
自家製2種類のパン
香ばしく焼き上げた真鯛のポワレ　
爽やかな香草クリームソース
弾けるレモン
和牛サーロインとフォアグラのグリル　
7種の夏野菜のアンサンブル
芳醇な赤ワインソース
七園デザート　コーヒーまたは紅茶

プレミアムクーポンご利用可 ホームパー
ティー

しよう!

2021年7月1日（木）～9月30日（木）

※ご予約は２日前までとさせていただきます。

北海道湯の川温泉と沖縄那覇に初進出！
新たなホテル開業を記念して

北と南の味めぐりを開催いたします！

2021年7月開業（予定）

ヒューイットリゾートホテル 北海道 & 沖縄

「なまら」とは北海道の方言で「すごく」「非常に」等の意味で使われ
11種類の海鮮ネタを使用したすごい海鮮丼として命名しました。
新料理長澤田がプロデュースする「なまら海鮮丼」を是非！

ヒューイットリゾート アンコールフェア 2021.9.1（水）～9.30（木）まで
上記2品の商品が「七園」にてお楽しみいただけます!

ヒューイットリゾートホテル北海道・沖縄開業記念フェア

北海道 + 沖縄
味めぐり

函館「なまら海鮮丼」フェア
2021.7.1（木）～7.31（土）まで

甲子園で味わう北と南の味わい

フォーチューンバーガーなまら海鮮丼 ¥2,500

新和食料理長 澤田が
プロデュースする海鮮丼

■季節の和え物
■なまら海鮮丼（白身魚・鮪・蛸・烏賊・帆立・
　ホッケ・イクラ・明太子・甘エビ・数の子・玉子）
■函館かごめ昆布の味噌汁
■甘味

淡路島のビーフパテ・バンズ・トマト
淡路産玉ネギ・レタス・ニンニクチップ
ポリネシアン・山葵・マヨネーズ・ポテトフライ
オニオンリング・ベーコン

シェフが選んだ淡路島のビーフパテと玉葱を抜群のローストで仕上げ
オリジナルソースに山葵やポリネシアンで
アクセントを付けたハンバーガーが今だけ！

那覇「グリル＆バーガー」フェア
2021.8.1（日）～8.31（火）まで

ヒ　　ュ　　ー　　イ　　ッ　　ト

Fortune Burger ¥1,600

淡路島のビーフパテと玉葱で
創った特製ハンバーガー

1日 10個限定!

ホテルヒューイット甲子園　七園より

ホームパーティ オードブルセット
￥3,500（3人前）

期間
2021年

 9月30日（木）
まで

テイクアウト
デリバリー
ドライブスルー

120gのローストビーフ丼
￥1,500

おうち de  ごはん

和の料理長澤田の肉巻き
寿司（お手軽味噌汁付）￥2,500

特製タレで仕上げた鰻丼
￥1,500

洋の料理長辻の
牛ステーキ弁当 ￥2,500

窯焼き叉焼付きフカヒレ
あんかけ丼 ￥1,500

洋の料理長辻のローストビーフ&
手ごねハンバーグ弁当 ￥2,500

テイクアウトご注文方法

ドライブスルー（ホテル正面玄関でお渡し）、デリバリー（¥3,000以上のご注文）*も承っております！＊クレジットでのお支払いは不可

※料金にはサービス料・消費税が含まれております
※季節柄、料理内容を一部変更する場合がございます

▶▶ 詳細は右記コードをご覧ください ▶▶

HOTELのDONでパワーアップ HOTELのGril ls  & Roastで笑顔に

いただきま
すが

待ち遠しい

　ランチ / 前日予約
前日11:00～18:00まで

◎ 出汁巻き玉子　￥700
◎ 白ごはん（300g）￥500

◎ 窯焼きチャーシュー
　（スライス10枚）￥600

タルアラ※ 4号（12cm）￥1,030 / 5号（15cm）￥1,390
※タルト・ア・ラ・クレーム（まろやかなクリームタルト）　※冷凍ですが半解凍から美味しく召し上がれます

サイドメニュー スイーツ

　ディナー / 当日予約可
当日受け取り3時間前まで

　当日受け取り
当日11:30～18:00までに訪問、ホテル1F 七園にて受け取り

ご注文の際に ① 商品名・数量 ② 受け取り時間 ③ お名前・TEL ④ アレルゲンの有無をお伝えください。お支払い方法は ① 現金払い ② クレジットまたはPayPay ③ ホテル発行プレミアムチケット が可能です。

お一人様 （税サ込）¥8,000

個室 de フレンチコース

Menu

シェフ塚田のインスピレーションを
お皿に盛り付け、季節や旬の訪れを感じる

上質のフレンチが体験できます。
大切な方と個室で心地のよい時を

お過ごしください。

大切な人と贅沢なひと時を過ごそう。
今日は忘れられない一日だから. . . . . .

ご注文方法は、下記「おうち de ごはん」のテイクアウトご注文方法をご確認ください

ローストビーフ（3人前） ￥2,500*
グリルチキン（3人前） ￥1,500*
デコレーションケーキ（15cm） ￥3,500*

*オードブルセットと
同時ご注文で￥500 OFF!
（オードブルセット同数分まで）

海老チリ
ソース
￥700

黒酢の酢豚
￥800

う巻き玉子
￥1,000

スイーツ
「タルアラ」
4号（12cm） 
￥1,030

もう少し食べたい方におすすめ 激得！

HEWITT BREEZE
ヒューイット・ブリーゼ Vol.20

お持ち帰りできます

2方向で換気
をしています

座席に間隔
を置いています

お客様に消毒
をお願いしています

スタッフのマスク着用
を義務化しています

当店はウィルス対策を実施しております

2021 7/1 �u

~9/30 �u

HWT_BREEZE_vol20_A4仕上り片観音_表_2106


