
Christmas Lunch & DinnerChristmas Lunch & Dinner
2022.12.21.wed ~12.25.sun2022.12.21.wed ~12.25.sun

オマール海老のババロア
香り高い小さい真鯛のコンソメスープ
本日の鮮魚ムニエル
香ばしいバター香るソース
黒毛和牛 トリュフ風味の南瓜のワッフル
椎茸のガナッシュ 冬野菜のクリュデイテ
自家製パン2種
スペシャルデザート
コーヒーまたは紅茶

【オードブル】
【 スープ 】
【 魚 料 理 】

【 肉 料 理 】

【 パ ン 】
【デザート】

ひいらぎ

クリスマスディナー 「柊」コース

きたあかり瞬間燻製 キャビアとサワークリーム
オマール海老のババロア
鮑と真鯛のコンソメ レモングラスの香り
パイ包み焼き
平目と雲丹・帆立のムースリーヌ
野菜のマーマレード
黒毛和牛のポワレ トリュフ風味の南瓜のワッフル
椎茸のガナッシュ 冬野菜のクリュデイテ
自家製パン2種
ショコラテリーヌ・バナナのキャラメリゼ
バジル香るシャルトリューズのアイス
コーヒーまたは紅茶

【アミューズ】
【オードブル】
【 スープ 】

【 魚 料 理 】

【 肉 料 理 】

【 パ ン 】
【デザート】

お一人様 ¥13,000 ディナー 18：00開催

クリスマスコースご予約特典

乾杯用グラスシャンパン１杯サービス
Merry Christm

as

プレミアムチケットご利用可

※料金にはサービス料・消費税が含まれております
※画像はクリスマスディナー「柊」コースです
※画像はすべてイメージです
※仕入れ状況によりメニュー内容を一部変更する場合がございます

お席は、個室*または
鉄板焼カウンターを
お選びいただけます

＊個室をご利用の際は、室料
お一人様プラス￥100を
頂戴いたします

ひじり

クリスマスランチ 「聖」コース
ランチお一人様 ¥6,500


