
ご予約お問合わせは 0798-45-3105「宴会予約」係まで…
ホームページからのお問合せは ホテルヒューイット甲子園

※写真はイメージ※写真はイメージ

お料理：西洋料理 or 日本料理
お飲み物：ビール・烏龍茶・オレンジジュース
　　　　  ＋下記より２種類
　　　　  （焼酎・日本酒・ウィスキー・赤白ワイン）
スタイル：西洋料理着席コーススタイル
　　　　  日本料理会席スタイル

¥10,000

パーティのお時間は2時間とさせて頂きます
その他ご予算に応じたプランのご相談も承っております
社会情勢により行政の指導に基づき営業時間・ご対応を変更させて頂く場合がございます

10/1●火～2/28●金2024 2025

20名様につき1名様無料サービス（20名様以上ご利用の場合）
10月利用なら10名様につき1名無料（20名様以上ご利用の場合）

プランに含まれるもの：会場費・お料理・お飲み物（プランにより内容が違います）・有線マイク2本・税金

一年の締めくくりと始まりの大切な人たちとのひとときを、
ホテルヒューイット甲子園が自慢のお料理の数々でおもてなし致します。　

ホテルヒューイット甲子園

お料理：西洋料理 or 日本料理 or 中国料理
お飲み物：ビール・烏龍茶・オレンジジュース・
　　　　  焼酎・日本酒・ウィスキー・
　　　　  赤白ワイン
スタイル：西洋料理着席コーススタイル
　　　　  日本料理会席スタイル
　　　　  中国料理着席コーススタイル

¥12,000
お料理：西洋料理
お飲み物：ビール・烏龍茶・オレンジジュース
スタイル：西洋料理卓盛スタイル又は
　　　　  ブッフェスタイル（20名様以上）

¥8,500
お一人様お一人様お一人様

ゆく年に感謝

迎える年に心はずむ

plan竹plan松 plan｠梅

（ 竹、梅プランのみ：更にプラス500円で赤白ワイン、焼酎、日本酒、ウイスキーより2種類追加 ）

早期利用特典

プラン特典



忘年会・新年会プラン 2024年10月1日（火）～2025年2月28日（金）

竹Plan ¥10,000

● 気まぐれシェフの鮮魚のカルパッチョ仕立て
   季節のキノコ　バルサミコ酢マリネと新芽のサラダ
● 南瓜のポタージュスープ　ピスタチオのクリーム添え
● 愛媛県産真鯛と海老のロースト
   芳醇な赤ワインソース　マーガオのアクセント
● 牛サーロインのグリル　シャリアピン風
   キノコとじゃがいものフォレスティエール
● 自家製パン　● デザート　● コーヒー

● 前菜 ： 季節の前菜盛り合わせ
● 造里 ： 本日の鮮魚3種　あしらい一式
● 煮物 ： 小芋　南京　信田巻き　人参　椎茸　青味木の芽
● 焼物 ： 鮭の幽庵焼き　さつま揚げ　昆布佃煮　はじかみ
● 合肴 ： 季節の饅頭餡かけ　山葵
● 揚物 ： 海老と野菜の天婦羅3種　天だし
● 食事 ： 炊き込み御飯　赤出汁　漬物
● 水物 ： 果物2種ゼリーかけ

● 中華冷製四種銘々盛り

● フカヒレと蟹肉のスープ醤油風味

● 北京ダックロールと蟹爪の揚げ物

● 二種海鮮の湯引き 香り醤油かけ

● 牛頬肉の煮込み壺蒸し仕立て

日本料理コース西洋料理コース

松Plan ¥12,000

● クレープで包んだ鮪のグリエ
   ニース風サラダ仕立て
   オリーブのペーストと美味しいオイル
● トリュフ香る 茸と若鶏のコンソメスープ
● 愛媛県産真鯛と海老のロースト
   芳醇な赤ワインソース  
   マーガオのアクセント
● 国産牛の sous vide と
   焼き芋のモンブラン仕立て
   柚子胡椒香る美味しいジュドブッフ
● 自家製パン　● デザート　● コーヒー

西洋料理コース

梅Plan ¥8,500
西洋料理コース　卓盛りスタイル

※ 上記は一例です。仕入れ状況により、メニュー内容を一部変更する場合がございます。
※ 料金には消費税が含まれております。 ※ 店舗営業の都合によりご利用いただけない場合もございます。

●ビール・ウイスキー・カクテル・
　焼酎・ソフトドリンク

ドリンク＆おつまみ各種 付き
●ビール・ウイスキー・カクテル・
　焼酎・ワイン・ソフトドリンク

ドリンク＆おつまみ各種 付き

西洋料理  ワゴンステーキ  2,200円
　　　　　シェフのきまぐれパスタ  1,850円

日本料理  天麩羅  1,800円  お造り  1,500円
　　　　　握り寿司  1,500円

中国料理  ネギとチャーシューの汁そば  700円
　　　　　黒酢の酢豚  730円　春巻  190円
　　　　　　鶏のから揚げ香味ソース  310円

シックなバーで贅沢な
時間を自由に過ごす

開放的な空間で
カジュアルなパーティーを

2,500円プラン 3,000円プラン
屋台1台: 16,000円

● オードブルブラッター
     シーフードマカロニサラダ オーロラ風
     トリュフ・マスタード香るポテトとサーモンのシーザーサラダ
     海老とキヌヒカリのお米のサラダ カレー風味
● オニオンスープ
● 檸檬香る白身魚のオーブン焼き　あさりのアクアパッツァ風

● 55℃で火入れした牛肉のソテー　ストロガノフ風
● 自家製パン
● デザート
● コーヒー

● 銘々盛り中国冷菜三種
● 蟹肉入りフカヒレのスープ
● 北京ダックロール
● 蒸し点心三種盛り合わせ
● 豚三枚肉の醤油煮込み　温野菜添え
● エビのチリソース
● 五目入り蓮の葉包みおこわ
● フルーツ入り杏仁豆腐と
   本日の中華菓子

中国料理コース
※中国料理につきましては、ご予約状況により
　対応致しかねる場合がございます（要相談）

● 前菜：季節の前菜盛り合わせ
● 造里：本日の鮮魚3種　あしらい一式
● 煮物：小芋　南京　阿蘭陀煮　人参
   　　 椎茸　青味木の芽
● 焼物：鰤の幽庵焼き　さつま揚げ
   　　 昆布佃煮　はじかみ
● 合肴：季節の饅頭餡かけ　山葵
● 強肴：和牛ロースはりはり鍋　野菜一式
● 食事：握り寿司（3貫）　赤出汁　漬物
● 水物：果物３種ゼリーかけ

日本料理コース

オプショナル
メニュー
（一人前）

二次会
プランの
ご案内

完全事前予約制


